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Foreword

Prof. V. Palanimuthu,
Director, NIFTEM-T

I’m delighted to present the Annual Report of National Institute of Food Technology, 
Entrepreneurship, and Management – Thanjavur (NIFTEM-T) that functions under the 
Ministry of Food Processing Industries, Government of India. 

In India, the food processing industry has emerged as an important sector in terms of 
its contribution to GDP, employment, and investment. NIFTEM-T has made significant 
contributions to the food processing sector of India. Today, we proudly stand as an Institute 
of National Importance, with complete academic autonomy and achieved 13th rank in the 
National Institutional Ranking Framework (NIRF) for the year 2023, as declared by the Ministry 
of Education, Government of India.  

NIFTEM-T has two centers of excellence: one dedicated to grain sciences and another focused on 
non-thermal processing. We continue our mission-oriented work with a specific emphasis on developing comprehensive 
technological solutions for millets, aligning our efforts with the objectives of the International Year of Millets 2023. Apart 
from these, there are twelve departments with well-equipped laboratories, engaged in R&D in aspects of food processing, 
value addition, by-product utilization, quality testing and product development. Our comprehensive array of services 
encompasses academia, human resource development, cutting-edge research, innovation, skill enhancement, outreach 
initiatives, food safety, quality testing services, incubation support, and consultancy services.  

Over time, our institute has made remarkable strides in the realm of food processing, yielding substantial advantages that 
extend to both the regional and national levels. Beyond our primary campus in Thanjavur, Tamil Nadu, we’ve established 
liaison offices in Guwahati, Assam, and Bathinda, Punjab, primarily focusing on enhancing our outreach efforts, delivering 
training programs, and facilitating incubation services.

Dr. V. Subrahmanyan Endowment Lecture was delivered by Dr. Digvir S. Jayas, the Incoming President and Vice Chancellor, 
University of Lethbridge, Canada on 31st January, 2023. On that occasion, the Best Scientists, Best Technical Staff and Best 
Supporting Staff Awards were presented. We celebrated the OPEN DAY 2022 on 16th &17th September 2022. The theme of 
the open day 2022 was “Millet Processing: Science, Technology & Innovation” which was intended to sensitize the public on 
ensuing International Year of Millets, to create awareness on advantages of millets, to showcase the contribution of food 
processing sector in nation building and to educate the public on food safety and hygiene practices. Around 18,000 visitors 
including farmers, businessman, students and stake holders visited the NIFTEM-T campus in this two-day event. On the 
occasion, the secretary of MoFPI released the compendium of “Novel Food Processing Technologies developed by NIFTEM-T” 
and a coffee table booklet on “Value Added Products from Millets”. 

NIFTEM-T Research & Development focuses in the areas of food grain processing, value addition, by-product utilization, 
processing of food industry waste, process and product development, novel ecofriendly food packaging systems, smart 
warehouse management systems, computational modeling and nano scale food processing, food 3D printing, food safety 
and quality control systems. Faculty members have got grant aid projects from various Govt. agencies such as MoFPI, DST, 
SERB, DBT, Coconut Board etc., At present, 28 Grant in Aid projects are in progress. We also undertake research projects 
sponsored by the industries, at present 8 such projects are in progress, wherein the industry and academia do collaborative 
research to bring out new technologies and products.  As a result of these R&D works, our faculty members and students 
publish more than 79 research articles in reputed peer reviewed international journals. 91 new products have been 
developed and ready for commercialization. 

We take immense pride in fostering a nurturing environment for our students. They benefit from top-tier academic resources, 
engage in enriching extracurricular activities, and experience holistic personal development. Our students receive ample 
exposure and opportunities in research, networking, and industry engagement. Our state-of-the-art infrastructure offers 
extensive opportunities for hands-on training, ensuring that our students are well-prepared for the demands of their chosen 
fields. We would like to extend our heartfelt gratitude to our recruiters and well-wishers for their unwavering support.
Our institution has nurtured a thriving entrepreneurship development environment, leading to the launch of numerous 
successful start-ups and food businesses by our beneficiaries and alumni.
I’m confident that this compendium will inspire a deep sense of purpose and motivate individuals to join us in our noble 
mission of contributing to the growth and development of the Indian food processing sector. I sincerely thank my team 
for the dedicated team work and I am sure that the institute will continue to provide remarkable contributions in the food 
processing sector 
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Introduction

Mission
• Undertaking demand driven research; cater to the needs of the stakeholders in food sector
• Creating industry-academic interface for problem solving and ad-hoc researches
• Creating string skilled human resource through value based education and training
• Enabling institutional collaborations for exchange of knowledge and human resources
• Serving the food sector stakeholders by providing analytical and consultancy services

Vision
Focus on inclusive growth by 

accomplishing overall sustainability, safety 
and economic prosperity in the food sector
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National Institute of Food Technology, Entrepreneurship and Management, Thanjavur (NIFTEM-T), formerly 
Indian Institute of Food Processing Technology (IIFPT), is an academic institution with Institute of National 
Importance (INI) status, functioning under the Ministry of Food Processing Industries (MoFPI), Government of 
India at Thanjavur, Tamil Nadu. 

Dr. V. Subrahmanyan an eminent scientist and founder Director, Central Food Technological Research 
Institute, Mysore, started Paddy Processing Research Centre (PPRC) in 1967 as R & D laboratory with the aim 
to give solutions to the paddy farming community in preserving high moisture paddy and its post-harvest 
processing. In the Budget Speech of 2006-07, Hon’ble Union Finance Minister announced the intention of the 
Government to upgrade erstwhile PPRC to a National Institute. So, the institute was renamed as Indian Institute 
of Crop Processing Technology in February 2008. With growing demands from various stakeholders, the institute 
broadens its activities in all areas of the food processing sector. Since the scope of the institution expands further 
from postharvest processing to food processing and value addition of foods, the Honorable Union Minister of 
Food Processing Industries has rechristened IICPT as Indian Institute of Food Processing Technology (IIFPT) on 
31st March 2017 and align all its activities following the mission of the Ministry of Food Processing Industries, 
Government of India. In its upgraded form, NIFTEM-T gives solutions to all food processing areas including food 
packaging and testing services, food nanotechnology, cold chain, grain processing, computational modelling 
of food processing systems, 3-D printing of foods, fusion foods, designer foods, non-thermal food processing 
technologies, fish, meat and dairy products processing through intensive research and development activities. 
The institute has the National Accreditation Board for Testing and Calibration Laboratories (NABL) accredited 
food quality testing laboratory which is also notified Food Safety and Standards Authority of India (FSSAI) Referral 
Food Laboratory. 

In February 2019, the National Institutes of Food Technology Entrepreneurship and Management Bill, 2019 was 
introduced in the Rajya Sabha. The bill aimed at granting Institute of National Importance (INI) status to IIFPT, 
Thanjavur, Tamil Nadu and National Institute of Food Technology Entrepreneurship and Management (NIFTEM), 
Kundli, Haryana, to provide more financial and academic autonomy. The National Institutes of Food Technology, 
Entrepreneurship and Management Act, 2021 was published in the Gazette of India on 30th July 2021 and the 
name of IIFPT has been changed to National Institute of Food Technology, Entrepreneurship and Management, 
Thanjavur (NIFTEM-T). The Institute began offering degree courses at graduate, post graduate and doctoral 
levels in Food Process Engineering from 2009-10 academic year. It offers academic programmes in B.Tech. (Food 
Technology), M.Tech. (Food Technology) Food Process Technology, M.Tech. (Food Technology) Food Process 
Engineering, M.Tech. (Food Technology) Food Safety and Quality Assurance, Ph.D.  (Food Technology) Food Process 
Technology and Ph.D. (Food Technology) Food Process Engineering. The annual intake of students includes 90 
students in B.Tech. (Food Technology), 12  students  in each of the M.Tech. programmes and 8 students in each of 
the Ph.D. programmes.

NIFTEM-T has set up its Liaison Offices at Bathinda, Punjab and Guwahati, Assam to give technical consultancy 
services and skill development training to the local communities in food processing. Liaison Offices help expand 
the horizon and visibility to serve more to the stakeholders and disseminate the latest technologies to the 
unreached masses. Infrastructure such as food processing trainings cum Incubation centre, training class rooms, 
trainees hostel and office room were set up to serve for the stakeholders at these Liaison Offices.

In pursuance of its goals, NIFTEM-T has forged strong links with and between the scientific and industrial 
community in India and abroad. The Institute has formal agreements with major R&D organizations/Universities 
for collaborative research, student and faculty exchange programs.
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Memorandums Signed

Technology Transfer Agreement	

International Institute MoUs Date of Signing

 Taylor’s University, Malaysia 16th September 2022

National Institute MoUs Date of Signing

 Tamil Nadu Scientific Research Organisation (TNSRO), Pudukkottai 6th April 2022

National Industry MoUs Date of Signing

 Delta Foods, Thanjavur 25th April 2022

 Coconut Development Board 13th May 2022

Industry MoAs Date of Signing

 Vibhor Exim Private Limited, New Delhi 28th July 2022

 Cauvery Smart Foods & Agrotech Private Limited, Thanjavur 16th September 2022

 PCK Agri Ventures Pvt. Ltd., PPVN Street, Virudhunagar 24th February 2023

Company Name Date of Signing

 �Cauvery Farms & Services Pvt. Ltd., Chennai for Transfer of Coconut Neera
Sugar Crystals Technology (Non-Exclusive Transfer of Technology)

15th April 2022

 ��Vishnu Priya, Perambalur for Transfer of Technology (Non-Exclusive Transfer) 1st December 2022

 �Wellbeing Foods for Transfer of Technology (Non-Exclusive Transfer) of
Millet Flakes

1st December 2022

 �Liki Foods for Transfer of Technology (Non-Exclusive Transfer) of N  on- Dairy
Millet Ice Cream

9th March 2023

MoU signed between Delta Foods, Thanjavur and NIFTEM-T on 25th April 2022
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Transfer of Millet Flakes Technology to M/s. Vishnupriya, 
Perambalur on 1st December 2022

MoA signed with PCK Agri Ventures Pvt. Ltd., PPVN Street, 
Virudhunagar on 24th February 2023

MoU signed between Taylor’s University, Malaysia and 
NIFTEM-T on 16th September, 2022

Transfer of Millet Flakes Technology to M/s. Wellbeing 
Foods on 1st December 2022

MoA signed with Vibhor Exim Private Limited, New Delhi 
on 28th July 2022

MoU Signed between Tamil Nadu Scientific Research 
Organisation (TNSRO), Pudukkottai and NIFTEM-T on  
6th April 2022



NIFTEM-T Annual Report 2022-2023

Introduction Introduction

6

Our Services

Mobile Food Processing Unit 

Mobile Food Testing Lab

Short-term & Long-term
Skill Development Trainings

Incubation/Rental Services

Technology Dissemination

Education
and HRD

Research
and

Development

Skill
Development
and Outreach

Testing,
Incubation and

Consultancy
Services

Unique Research Areas

Food Processing Business 
Incubation Centre

Customised Consultancy Services

108 Successful Entrepreneurs

Hi-Tech Food Quality Testing Laboratory

B.Tech., M.Tech. & Ph.D.
Courses in Food Technology

MoUs with 16 International Universities 
and 82 National Institutions

Student Exchange & Training 
Programmes 

Post-Harvest Technologies

Food Process Engineering

Non-Destructive Quality Testing

Non-Thermal Food Processing

Grain Storage Techniques

Biosensors

Nano Foods

Computational Modeling

in Agriculture and Allied Colleges



NIFTEM-T Annual Report 2022-2023

Academics Academics

9

Academics



NIFTEM-T Annual Report 2022-2023

Academics Academics

 8

1. � Programmes Offered
B. Tech. Food Technology

Batch
Sanctioned

Intake

No. of Students Admitted (2022-2023)

TotalGeneral OBC EWS SC ST

M F M F M F M F M F
2022 90 5 3 14 18 2 2 6 9 4 1 64

2021 90 4 3 20 18 4 0 7 6 4 1 67

2020 75 5 3 18 18 4 0 7 6 4 1 59

2019 75 4 3 27 11 5 1 9 2 0 2 64

Total 330 18 12 79 65 15 3 29 23 12 5 254

Director, Faculty Members and Staff Members at Fresher’s Welcome  Day of 2022 Batch

Batch
Sanctioned

Intake

No. of Students Admitted (2022-2023)

TotalGeneral OBC EWS SC ST

M F M F M F M F M F
2022 12 - 5 3 - - - - - - - 8

2021 12 3 2 1 1 1 - - 2 - 1 11

2020 12 2 3 - 3 1 - 1 1 - 1 12

2019 12 - 5 1 2 - 1 1 1 - - 11

Total 48 5 15 5 6 2 1 2 4 0 2 42

M.Tech. Food Technology (Food Process Engineering)
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Batch
Sanctioned

Intake

No. of Students Admitted (2022-2023)

TotalGeneral OBC EWS SC ST

M F M F M F M F M F
2022 8 1 2 1 1 - 1 1 - - - 7

2021 8 1 2 - - - - - - - 1 4

2020 8 1 2 1 - 1 - - - - - 5

2019 8 2 1 1 - 1 - - 1 - - 6

2018 10 - 4 1 2 - - - 2 - - 9

Total 42 5 11 4 3 2 1 1 3 1 31

Ph.D. Food Technology (Food Process Engineering)

Batch
Sanctioned

Intake

No. of Students Admitted (2022-2023)

TotalGeneral OBC EWS SC ST

M F M F M F M F M F
2022 8 - 1 - - - - - - - - 1

2021 8 - 3 - 1 - - - 1 - - 5

2020 8 2 1 - - - - - - - - 3

2019 8 2 1 - 2 - - - 1 1 - 7

Total 32 4 6 0 3 0 0 0 2 0 16

Ph.D. Food Technology (Food Process Technology)

Batch
Sanctioned

Intake

No. of Students Admitted (2022-2023)

TotalGeneral OBC EWS SC ST

M F M F M F M F M F
2022 12 - 5 - 3 - - 1 1 - 1 11

2021 12 1 4 - 3 - 1 1 1 - 1 12

2020 12 2 3 2 - - - - 2 1 - 10

2019 12 2 3 2 1 1 - 2 - - - 11

Total 48 5 15 4 7 1 1 4 4 1 2 44

M.Tech. Food Technology (Food Process Technology)

Batch
Sanctioned

Intake

No. of Students Admitted (2022-2023)

TotalGeneral OBC EWS SC ST

M F M F M F M F M F
2022 12 1 4 - 3 - - - - - - 8

2021 12 1 4 1 2 - - 1 1 - - 10

2020 12 2 3 1 2 - - - 2 - - 10

2019 12 1 4 2 1 - - 1 1 - - 10

Total 48 5 15 4 8 0 0 2 4 0 0 38

M.Tech. Food Technology (Food Safety and Quality Assurance)
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Admission Procedure

Degree Admission Procedure
B.Tech. Through JOSAA

M.Tech. Academic Credentials and NIFTEM-T Entrance Examination

Ph.D. Academic Credentials & NIFTEM-T Entrance Examination & Interview

Degree Name of the Scholarship Scholarship in Rs.

B.Tech.

Institute Merit-cum-Means Scholarship 1,000/- per month

Institute Free Studentship 5,000/- per semester 

Institute Notional Prize 5,000/- (One time award) 

M.Tech.

Institute Merit Scholarship 5,000/- per month 

MoFPI Scholarship 10,000/- per month 

Scholarship for GATE Qualified Students 10,000/- per month

Ph.D.
Institute Free Studentship 5,000/- per month 

MoFPI Scholarship 15,000/- per month 

Financial Assistance to Students
Scholarships Details

Institute Scholarships

Central Government Scholarships

Name of the Scholarship Scholarship in Rs.
National Scholarship Portal 50,000/- per year

State Government Scholarships

Name of the Scholarship Scholarship in Rs.
Adi Dravidar Scholarship Full fees 

BC/MBC Scholarship 12,000/- per year

Private / Corporate / Other Scholarship

Name of the Scholarship Scholarship in Rs.
Anil Adlakha Award Scholarship (Award to a 2nd Year B. Tech. (FT) Student for 
His/Her Outstanding Performance in His/Her First Year)

10,000/- per year

Number of Students Received the Scholarship

B.Tech. M.Tech. FPE M.Tech. FPT M.Tech. FSQA
28 4 2 -

Fellowships Received by Ph.D Scholars

Name of the Fellowship and Agency Name of the Research Scholar
National Fellowship and Scholarship for Higher Education of ST Students Mr. Khumbaron Kiranbala Kabui

Mahajyoti Ms. Waghaye Shraddha Yashwant



11 NIFTEM-T Annual Report 2022-2023

Academics Academics

Overall Highest OGPA

B. Tech. Food Technology

Batch OGPA Name of the Student ID No.
2022 9.31 Sheena Jane reuben 2022U1054

2021 9.05 David Evander Jebson S 2021U1016

2020 8.91 Swatika S K 2020027053

2019 8.62 Sameena A 2019027049

2018 8.64 Irene Mary Sherman 2018027025

Batch OGPA Name of the Student ID No.
2022 9.31 Anathika sharma 2022P1001

2021 9.33 Suhan Bheemiahya 2021P1011

2020 8.90 G Sai Preetham 2020571808

2019 9.06 Kavimughil 2019571804

2018 9.08 Vinitha K 2018694619

M.Tech. (Food Technology) FPE

Batch OGPA Name of the Student ID No.
2022 9.37 Rajeswari K 2022P2010

2021 9.22 Annent  mary Anto 2021P2002

2020 8.84 K Padma Sree 2020572806

2019 8.86 Keerthanan priya.R 2019572807

2018 9.15 Anila 2018694703

M.Tech. (Food Technology) FPT

Batch OGPA Name of the Student ID No.
2022 9.14 Kavya Elieala 2022P3002

2021 9.07 Swathika B  S 2021P3009

2020 8.52 Karuna Ashok Appugol 2020573808

2019 8.83 Etikala akhila 2019573806

M.Tech. (Food Technology) FSQA
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Dr. V. Subrahmanyan 
Endowment Lecture
Dr. V. Subrahmanyan Endowment Lecture was delivered by Dr. Digvir S. Jayas, the Incoming President and Vice 
Chancellor, University of Lethbridge, Canada on 31st January, 2023. On that occasion, Director NIFTEM-T, presented 
the Best Scientists, Best Technical Staff and Best Supporting Staff Awards.

Presentation of Endowment Lecture Award to the Chief Guest Dr. Digvir S. Jayas

Dr. N. Venkatachalapathy received the Best Scientist 
Award 2023

Dr. Ashish Rawson received the Best Scientist Award 2023

Dr. P. Rajendran received the Best Technical Staff Award 
2023

Smt. K. Kalaimani received the Best Supporting Staff 
Award 2023
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76th Independence Day Celebrations

74th Republic Day Celebrations
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Open Day 2022

Smt. Anita Praveen, I.A.S, Secretary, MoFPI during her
Inaugural Address

Release of Coffee Table Book on Value Added Products from Millets by the Dignitaries

In remembrance of our beloved Founder Director Dr. V. 
Subrahmanyan’s 120th birth anniversary, we celebrated 
the OPEN DAY 2022 on 16th &17th September 2022.  The 
theme of the open day 2022 was “Millet Processing: 
Science, Technology & Innovation” which was intended 
to sensitize the public on ensuing International Year of 
Millets, to create awareness on advantages of millets, 
to showcase the contribution of food processing sector 
in nation building and to educate the public on food 
safety and hygiene practices. Around 18,000 visitors 
including farmers, businessman, students and stake 
holders visited the NIFTEM-T campus in this two-day 
event and gained knowledge on latest food processing 
technologies and value addition of agricultural produce. 
  Smt. Anita Praveen, IAS, Secretary, Ministry of Food Processing Industries, Government of India virtually 
inaugurated the event and highlighted the values of millet in future economy and nutritional security. 
She also emphasized the public to utilize the R&D outcomes of the NIFTEM-T for commercial ventures. 
  On the occasion, the secretary has released the compendium of “Novel Food Processing Technologies developed 
by NIFTEM-T” and a coffee table booklet on “Value Added Products from Millets” in the presence of Dr. V. Thiruvalluvan, 
Vice Chancellor of Tamil University, Thanjavur, Dr. A. Velayutham, Dean, Agricultural Engineering College and 
Research Institute (AEC&RI), Eachangkottai, Thanjavur, Dr. P. Rajkumar, Dean, AEC&RI, Kumulur, Smt. S. Jayashree, 
DDM, NABARD, Pudukottai, Shri Anish Kumar G S, Manager, NABARD, Dr. S. Maruthu Thurai, Dean, Thanjavur Medical 
College and the Dr. M. Loganathan, Director, NIFTEM-T and Dr. S. Shanmugasundaram, Registrar of NIFTEM-T
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Students Visit on NIFTEM – T Open day

Students Visit on NIFTEM – T Open day

Snapshots on Stall Opening

NIFTEM-T Entrepreneurs Best Stall Award 1st Prize won by 
Rose Enterprises

NIFTEM-T Entrepreneurs Best Stall Award 2nd Prize won by 
Sri Lakshaya Foods

Snapshots of the Entrepreneurs - Stall Expo
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Science Club

S. No Events Date of Events
1. Aurora 22’ on the Occasion of National Technology Day 2022 05.05.2022

2. Essay Writing Competition on, “Scientific Inventions Which Catalyzed Our Freedom 
Movement”, On the Occasion of 76th Independence Day 

15.08.2022

3. NIFTEM – T Open Day 2022; Science Pavilion Events 
16. 09. 2022 &
17.09.2022

4. International Day for the Elimination of Violence Against Women 2022 (Voila-22- 
Quashaphotia & Actomania Science Events)

06.12.2022

5. International Day of Women and Girls in Science (Bioscope Science Events) 09.02.2023

6. National Science Day 2023 – Symposia – Global Science for Global Wellbeing – A 
Debate Competition.

28.02.2023

7. Participating National Quiz Contest – Food Security Mission Level I Conducted 15.02.2023

SYMPOSIA-National Science Day - 2023

National Science Day is celebrated in India on 28th February, 2023 every year to commemorate the discovery of 
the Raman Effect by Indian physicist Sir C. V. Raman on the same day in the year 1928. This day is celebrated to 
raise awareness about the significance of science and its applications in our daily lives.
The quiz and debate competition were conducted by the science club of NIFTEM-T on Tuesday, the 28th of February 
2023. The competition was conducted on the occasion of national science day and the theme for quiz competition 
was GENERAL SCIENCE in preliminary round and for final round of quiz the theme was MILLETS. The quiz event 
was individual event and prelims was conducted in written format. For final round of the quiz the theme was 
millets and various rounds (3 or 4) was conducted and the person with highest score was declared as the winner. 
The debate competition was conducted in two rounds prelims and finals. The guidelines for preliminary round 
were as follows, each team consists of 3 members, Team mates will discuss among themselves the given topic, one 
member has the affirmative role (speaks for the topic) and the other contradicting role (speaks against the topic” 
cons”) The third member will provide final judgement based on ideas. For final event of the debate competition 
the guideline was as follows Stage event (2 teams will be selected), depending on lot chosen each team has to 
speak the cons and pros of a topic given, Judge will conclude and declare the winner. For the quiz competition 
the mode of language was English whereas for debate competition it was Tamil. Prelims was conducted one day 
before the national science day and final round was on the national science day. The entries were judged and 
examined by Dr. C. K. Sunil, Dr. N. Venkatachalapathy, Dr. S. Akalya and the winners were selected. These winners 
were announced on February 28th during the national science day. More than 15 schools were participated in the 
event and students were from the classes 8th and 9th.  The event went well with huge response from the students. 
The winner was announced to be Maharshi vidhya Mandir & Velammal Bodhi Campus.
A few glimpses of the above event are attached below as photos:
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Event Name: Aurora’ 22 National Technology Day 2022.

An event was organized on the occasion of National Technology Day 2022. 
The following events were conducted.

JIM/JAM

The event guidelines are as follows:

  ��A topic will be proposed and the team who presses the buzzer first can start speaking. Aim is to complete a
minute without stammering, pausing or repeating points.

  ��A member from the team begins to speak timing is recorded. If the member stammers, pauses or repeats a
point the other teams can press the buzzer and raise the objection to the coordinator.

  ��If the reason is correct, the team who raised an objection can continue to speak or else the speaker continues.
  �This round continues for 2 minutes untill a team completes 60 seconds first. Even if the teams fail to complete

60 seconds, the maximum timing of a round is only 2 minutes.

SNACKOPEDIA

  �Each team will be given set of 5 products from chocolates, biscuits, and snacks.
  �The team has to identify the brand name and parent company which manufactures the product. The

participants can touch, smell and taste the product.

TECH-FARCE

“All the world’s a stage, all the geeks are merely players “
Topics will be given to the participants, they have to demonstrate the process, given to them in topic as a play.
Topics: High Pressure Processing, Pulsed Electric Field, Irradiation, Fortification, Encapsulation 

Food Auction

  ��This is a team event in which ingredients for preparing the product is bought through auction.
  ��Participants will be given a base money using which they can purchase the ingredients through auction.
  ��Along with the final product, total money spent in auction will be used for calculating the final score.
  �The products auctioned by the participants should be used to prepare a dish which will be served to judges.
  �The judges will decide the winners and it is final.
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International Day for the Elimination of Violation Against Women

“VOILA’22 (Unite! Voice Out! Act!)
Science club of NIFTEM-T organized the event, ‘Quashaphotia- Let art be the voice against violence’ on 08/12/2022, 
which is a poster making event on the theme “Elimination of Violence against women”. It was the first day in the 
series of events of Voila. Teams of five members consisting of two boys and two girls participated in the event. 
Around 14 teams participated in which 9 teams were from B.Tech. 2022 batch, 2 teams were from B.Tech. 2021 
batch and 3 teams were from B.Tech. 2020 batch. This event was conducted in the conference hall by the science 
club members in the evening at 6pm - 7pm. Charts was given to the teams and they made posters and added a 
slogan in the poster. Dr. S. Akalya have adjudicated the event. Five teams: User not found, Quid pro Quo, Phata 
phat, Stormy squad, High five and Fiesty Cinq were qualified for ‘Actomania’ the next day’s event. Actomania-
Speak a thousand words in silence, the second and final event of Voila was conducted on 9th December 2022 at 
2:30 pm in the conference hall of NIFTEM-T. The guidelines and topics for Actomania were circulated beforehand. 
The teams had to perform a mime which brings about the importance of women safety and security. The time 
limit of the act was four to six minutes. The judges of the event were Dr. S. Vignesh and Dr. Vincent Hema. All the 
five teams delivered a splendid and informative mime act highlighting the theme allotted. Through their skill 
full acting the teams conveyed important and emotional awareness messages about many taboo topics. The 
judges and audience enjoyed the event thoroughly and found it extremely informative and truly served as an 
eye opener. The winners of the event were team Fiesty Cinq, the runners were team User not found and second 
runner up were team High five. The event was successfully completed.

Essay Writing Competition

The essay writing competition was conducted by the Science Club of NIFTEM T on Saturday, the 13th of August 
2022, on the occasion of Independence Day. 73 students participated in this competition, 61 from 2021 B.Tech. 
batch and 12 from 2020 B.Tech. batch. The students were made to write an essay on the topic, “Scientific 
Inventions that Catalyzed the Freedom Movement”, and submit the same by 12 pm of the same day. The entries 
were scrutinized by Dr. R. Meenatchi and the winners were selected. These winners were announced on August 
15th during the independence day festivities. The first prize winner was Kevin Francis of the 2021 B.Tech. who won 
a cash prize of Rs.750. The second prize went to Pradeep S of 2019 B.Tech. who won a cash prize of Rs.500 and the 
third prize won by Madhumitha M of 2020 B.Tech. who won a cash prize of Rs.250.

Cultural  Club

A new redemption of the Cultural Club has taken place in 2022. Cultural club conducted three major intra-college 
events from April, 2022 to March, 2023: Open Day -2022, Ataraxia’23, and Utsav’23, which consisted of sub-events 
like Freeze Frame, La Facon 2.0, and Makkayala’23. 

Open Day 2022

Date: 16/09/2022 – 17/09/2022

As a part of the cultural club, we have organized six events in the Open Day 2022 of NIFTEM-T on September 16 
& 17, which include dance, drama, skit, mime, street play, etc,. All the events performed based on the theme of 
Millet Processing: Science, Technology & Innovation, Celebration towards an international year of Millets 2023.  
Totally 76 students have performed in the open day in various events. List of events and their theme are listed 
below;     
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Event Name No. of Students Theme
Dance 14 Entertainment

Dance 12 Future Millet

Drama 10 Importance of Millet and Millet Products

Skit 9 Food Safety

Mime 15 Importance of Food 

Street play 16 Uses of Millet 

Utsav’23

Date: 13/01/23

In January of 2023, to celebrate the harvest festival Pongal, Utsav’23 was conducted. It was an online event 
consisting of various competitions namely, Rang Tarang (Rangoli), Kondattam’23 (Reel Making), and Capturing 
Culture (Photography). The responses were overwhelming. Based on the criteria given, winners were selected 
and awarded certificates.

Ataraxia’23

Date: 13/03/23 - 23/03/23

With the success of the occasion, we organized a club opening ceremony to welcome our newest members 
joining the cultural club. The new cultural club logo was recreated and launched by our Honorable Director  
Dr. M. Loganathan. On this momentous occasion, a glance of various performances and accomplishments was 
also screened. The cultural club coordinator, Dr. S. Akalya, delivered a vote of gratitude just before partying with 
DJ and Chendamelam.

Event Name Winners
Rang-Tarang Madhumitha (B.Tech. 3rd Yr)

Kondattam’23 Chituri Rohith (B.Tech. 2nd Yr)

Capturing Culture Saaiprasannah (B.Tech. 1st Yr)

Ataraxia’23
Events

Team Name Name of Students Course & Year

La Facon 2.0 Kanchana Anusha R B.Tech. 1st Yr

La Facon 2.0 Kaithi Kaliswaran S M.Tech. 2nd Yr

La Facon 2.0 Genie Makalakshmi B.Tech. 2nd Yr

Ataraxia Unlimited Fight Club Harini, Kaarmugilan, Aswin B.Tech. 2nd Yr

Ataraxia Unlimited Destructive Dayscholars Shiva, Kathirvel, Abish B.Tech. 3rd Yr

Ataraxia Unlimited Walky Talky Harini, Lakshmi Narayana, Makalakshmi B.Tech. 2nd Yr
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Konjam Nadinga Boss

Date: 14/07/22

A popular television show called “Konjam Nadinga Boss”, which is aired on Adhithya TV. The unique concept of 
the show is that the host invites ordinary people to recite famous movie dialogues and captures their amusing 
reactions on camera. The show came to our college and our students were fortunate enough to participate in this 
entertaining experience. It was an absolute delight to see our fellow students showcasing their talents and having 
a great time on the show. The energy and excitement in the room were contagious, and it was an unforgettable 
experience for everyone involved.

Talentia’22

Date:11/05/2022-12/05/2022

During the two-day inter-college cultural event Talentia ‘22 held in Madurai, the skilled members of  
NIFTEM- T showcased their exceptional abilities. With a wide range of over 20 competitions to select from, the 
team displayed their full potential and triumphed in the photography contest.

Freedom’22

Date :12/07/2022-13/07/2022

Freedom ‘22 was a two-day inter-college cultural event conducted by ADACRI, Kumulur on the 12th and 13th of 
July 2022. The event has more than 20 competitions in it. Totally 19 members from NIFTEM-T participated in it 
and won two prizes:

1. Trailer Time - 3rd place by Pradeep S, Kirubasankar G R
2. Tamil Turncoat - 1st place by Kirubasankar G R
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SPORTS CLUB

NIFTEM-T sports club having the members namely President, Vice President, Secretary, Join Secretary and 
Treasures selected and appointed for the purpose of running the sports club in effectual manner for organizing 
sports events and Sports day for the academic year 2022-2023. The details of various member selected from 
students of NIFTEM-T are shown below

NIFTEM-T, SPORTS CLUB (2022-2023)

List of following students elected for sports club activity

President    Mr. Sanjay Vinayakhegde             Ph.D. (Scholar)

Vice-President Ms. Suhan Bheemaiah B I M.Tech.

Secretary 
Mr. Gokul S IV B.Tech.

Mr. Kathirvel T   III B.Tech.

Join Secretary Ms. Naphilarisa  Syiem III B.Tech.

Treasurer Mr. Patibandla Lakshmi Narayana  II B.Tech.

Members

Mr. Nikhil Swaraj A I M.Tech.

Ms. Nagaveni N I M.Tech.

Mr. Aadithyan III B.Tech.

Mr. Shiva P III B.Tech.

Mr. Ajnas Muhammed III B.Tech.

Mr. Ajith K Antony III B.Tech.

Mr. Abish A III B.Tech.

Ms. Reddy Gnana Chadhana             II B.Tech.

Ms. Ardra  Ambadi III B.Tech.

Ms. Lakshmi Prabha G III B.Tech.

Mr. Shanmughapriyan T II B.Tech.

Mr. Hiruthick Sriram A S II B.Tech.

Ms. Remalli Manvitha Vijay             II B.Tech.

Ms. Madhumitha M II B.Tech.

Ms. Gopika R II B.Tech.

Mr. Gautam Nayak I B.Tech.

Mr. Suman Kumar I B.Tech.

Ms. Anusha R I B.Tech.

Annual Report Sports Activities – Academic Year 2022-2023

Annual Sport Day 2022-2023 was organized during 14.02.2023 to 22.02.2023.  The group Captain  Vikash 
Bhushan VM (G) – Station Commander Air force Station – Thanjavur, was the Chief Guest and Dr. M. Loganathan,  
Director (i/c) NIFTEM-T presided over the function.
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Glimpses of Sports Day
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Placement

B. Tech. - Food Technology

M. Tech.- Food Technology (FPE, FPT & FSQA)

Graduated Students Placed in Food Industry/Institutes Higher Studies
32 12 11

Graduated Students Placed in Food Industry/Institutes Higher Studies
30 18 12
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Food Industry / Institutes details:

Name of Industry/Institutes

Nestle India Ltd

ITC Foods Ltd, Bangalore

 Mondelez

GRB Foods Pvt Ltd

Value ingredients

Velavan Agro

Milkymist, Erode

Waycool, Chennai

Lottee, Chennai

Swastik masala

Pleasant Foods

NIFTEM-T

Marine Hydrocold

Name of Industry/Institutes

Maak naheral extract pvt. Ltd.

Reitzel

MNNIT Allahabad

CCL Products (India Ltd)

GRB Foods Pvt Ltd

Big basket

Epigamia

TATA Coffee, Bangalore

Kerala Veterinary and Animal Science 
University

Barry-Callebaut

Favourish Ltd, Bangalore

Sastha College
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Students Joined in Reputed Institutes

College/University/Institute

National Institute of Food Technology, Entrepreneurship and Management, Thanjavur (NIFTEM-T)

CSIR - Central Food Technological Research Institute, Mysore

Anna University Guindy -A C Tech campus

Massey University, Auckland Campus

Bharathidasan Institute of Management

Manipal University

National Forensic Science University Gandhinagar Gujarat

National Institute of Agricultural Extension Management
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NSS & Swachh 
Bharat Activities

Swachhata Pakhwada Campaign & NSS Special Camp Conducted During 16.10.2022 to 31.10.2022

Report for Swachhata Pakhwada 16th October to 31st October -2022

On 17th October, 2022, Monday Swachhta Pledge taking Ceremony was Conducted. Respected Director had 
administered the pledge. Then the faculties and students involved in cleaning the campus.

On 18th October, 2022 an awareness programme to the housekeeping persons on personnel hygiene and 
cleanliness and distribution of cleaning tools.  Block Health Supervisor was the chief guest of the program and he 
delivered talk on personal hygiene.

Part of the swachhata phakwada, Competition on waste recycling: ‘Best out of millet waste’ – creating useful 
items out of waste materials in the surroundings was conducted. Totally 6 teams comprising of 20 students have 
participated and three team were selected as best presentation. 

Tree saplings were planted on 22nd October, 2022 by staff and students at adopted village
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Action Plan for Observance of Swachhata Pakhwada from 16th to 31st October   2022

Date/Day
Planned Activities Remarks

Activities Venue Budget, Rs.
17th October/
Monday

Swachhta Pledge Taking Ceremony
and Campus Cleaning by Faculties and Staff

NIFTEM-T, Campus
-

17th October/
Monday

Competition on Waste Recycling: ‘Best Out of Millet 
Waste’ – Creating Useful Items Out of Waste Materials in 
the Surroundings.

NIFTEM-T, Campus
10,000.00

18th October/
Tuesday

To Conduct Awareness Programme to the Housekeeping 
Persons on Personnel Hygiene and Cleanliness and 
Distribution of Cleaning Tools

At Adopted Village
25,000.00

20th October/
Thursday 

Intensive Cleanliness Drives in at NIFTEM-T Campus by 
Students, Faculties and Staffs

At Campus
3,000.00

22nd October/
Saturday

Plantation of Saplings (With High CO2 Absorption Rate) 
by Faculties, Staff and Students.

At Campus
10,000.00

25th October/
Tuesday

Plogging Run-Plastic Free Environment, Collection of 
Plastics in and around the House by Students

At Adopted Village
5,000.00

27th October/
Thursday

Master Health Check up to Housekeeping Personals NIFTEM-T, Campus/ 
Adopted Village

15,000.00

31st October/
Monday

National Unity Day Celebration – Unity for Swachh India 
October -31st October

NIFTEM-T, Campus/ 
Adopted Village

5,000.00

Annual Special Camp on Youth for Better Environment  held on 10th to 16th March, 2023 at Kurungulam Village, Thanjavur.
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Annual Report  |  वार ष्िक प्रतिवेदन
2022 – 23

National Institute of Food Technology, 
Entrepreneurship and Management, Thanjavur (NIFTEM-T)

राष्ट् रीय खाद्य प्रौद्योगिकी उद्यमशीलता एवं प्रबंधन संस्थान - तंजावुर

(An Institute of National Importance; formerly Indian Institute of Food Processing Technology-IIFPT)

Ministry of Food Processing Industries, Govt. of India

खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय,भारत सरकार



आमुख

प्रो. वी. पलनिमुत्तु,
निदेशक, निफ्टम-टी

मुझे राष्ट् रीय खाद्य प्रौद्योगिकी, उद्यमिता एवं प्रबंधन संस्थान- तंजावुर (निफ्टम-टी) की वार्षिक प्रतिवदन 
प्रस्तुत करते हुए गौरान्वित अनुभव हो रहा है, जो भारत सरकार के खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय के 
अंतर्गत कार्य करता है। 
भारत में खाद्य प्रसंस्करण उद्योग सकल घरेलू उत्पाद, रोजगार और निवश में अपने योगदान के मामल 
में एक महत्वपूर्ण क्षेत्र के रूप में उभरा है। निफ्टम-टी ने भारत के खाद्य प्रसंस्करण क्षेत्र में महत्वपूर्ण 
योगदान दिया है। आज, हम गर्व से पूर्ण शैक्षणिक स्वायत्तता के साथ राष्ट् रीय महत्व के संस्थान के रूप में 
खड़े हैं और भारत सरकार के शिक्षा मंत्रालय द्वारा घोषित वर्ष 2023 के लिए राष्ट् रीय संस्थागत रैं किग ढांचे  
(एनआईआरएफ़) में 13वाँ स्थान प्राप्त किया है। निफ्टम-टी ने उत्कृष्ट ता के दो कें द्र स्थापित किए हैं, एक अनाज 
विज्ञान के लिए समर्पित और दूसरा गैर-तापीय प्रसंस्करण पर केन्द्रित हैं। हम मिलेट्स (श्री अन्न) के लिए विस्तृत 
तकनीकी समाधान सुनिश्चित करने पर विशेष ध्यान देने के साथ मिलेट्स के अंतर्राष्ट् रीय वर्ष 2023 के उद्देश्यों के साथ अपने प्रयासो ंको संरेखित 
करते हुए, अपना लक्ष्य केन्द्रित कार्य जारी रखा है।  इनके अलावा, अच्छी तरह से सुसज्जित प्रयोगशालाओ ंवाले बारह विभाग हैं, जो खाद्य 
प्रसंस्करण, मूल्य संवर्धन, उत्पाद उपयोग, गुणवत्ता परीक्षण और उत्पाद विकास के विषयो ंमें अनुसंधान और विकास में लग हुए हैं। हमारी 
सेवाओ ंकी व्यापक श्रृंखला में शिक्षा, मानव संसाधन विकास, अत्याधुनिक अनुसंधान, नवाचार, कौशल वृद्धि, सीमांत क्षेत्र के लिए किए गए 
प्रयास,खाद्य सुरक्षा, गुणवत्ता परीक्षण सेवाएँ,  इंक्युबेशन संसाधन और परामर्श सेवाएँ शामिल हैं। 
समय के साथ, हमारे संस्थान ने खाद्य प्रसंस्करण के क्षेत्र में उल्लेखनीय प्रगति की है, जिससे क्षेत्रीय और  राष्ट् रीय  दोनो ंस्तर तक विस्तार हुआ 
है। तंजावुर, तमिलनाडु में हमारे प्राथमिक परिसर के अलावा, हमने गुवाहाटी, असम और भटिडा, पंजाब में संपर्क  कार्यालय स्थापित किए है, 
जो मुख्य रूप से हमारे सीमांत क्षेत्र के लिए प्रयासो ंको बढ़ाने, प्रशिक्षण कार्यक्रम प्रदान करने और इंक्युबेशन सेवाओ ंको सुविधाजनक बनाने 
पर ध्यान केन्द्रित कर रहे हैं। 
डॉ. वी. सुब्रमण्यन एंडोमेंट व्याख्यान 31 जनवरी, 2023 को कनाडा के लेथब्रिज विश्वविद्यालय के आगामी अध्यक्ष और कुलपति डॉ. दिगविर 
एस. जयास द्वारा दिया गया था। उस अवसर पर, सर्वश्रेष्ठ वैज्ञानिक, सर्वश्रेष्ठ तकनीकी कर्मचारी और सर्वश्रेष्ठ सहायक कर्मचारी पुरस्कार प्रदान 
किये गये। हमने 16 और 17 सितंबर 2022 को ओपेन डे 2022 मनाया। ओपेन डे 2022 का विषय “मिलेट्स प्रसंस्करण: विज्ञान, प्रौद्योगिकी 
और नवाचार”, था, जिसका उद्देश्य मिलेट्स के अंतर्राष्ट् रीय बाजरा वर्ष को सुनिश्चित करने के लिए जनता को जागरूक करना, मिलेट्स के 
फायदे के बारे में जागरूकता उत्पन्न करना, राष्ट्र  निर्माण में खाद्य प्रसंस्करण क्षेत्र के योगदान को प्रदर्शित करना और जनता को खाद्य सुरक्षा 
और स्वच्छता प्रथाओ ंशिक्षित करना। लगभग 18,000 आगंतुको ं के साथ-साथ किसानो ंव्यापारियो ंछात्रों एवं हित धारको ंने इस दो दिवसीय 
कार्यक्रम में निफ्टम-टी परिसर का दौरा किया।  इस अवसर पर, खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय, भारत सरकार,  के सचिव  ने इस दो 
दिवसीय कार्यक्रम में निफ्टम-टी परिसर द्वारा विकसित “नवीन खाद्य प्रसंस्करण प्रौद्योगिकियो”ं का सार-संग्रह एवं “मिलेट्स से मूलवर्धित 
उत्पाद” पर एक कॉफी टेबल बुकलेट जारी किया।
निफ्टम-टी अनुसंधान एवं विकास खाद्यान्न प्रसंस्करण, मूल्य संवर्धन, खाद्य उद्योग के अपशिष्ट के उप-उत्पाद उपयोग प्रसंस्करण, प्रक्रिया 
और उत्पाद विकास, नवीन पर्यावरण अनुकूल खाद्य पैकेजिग प्रणाली, स्मार्ट गोदाम प्रबंधन प्रणाली, कम्प्यूटेशनल मॉडलिंग और नैनो स्केल , 
3डी प्रिंटिग , खाद्य सुरक्षा और गुणवत्ता नियंत्रण प्रणाली खाद्य के क्षेत्रों पर कें द्रित है संकाय सदस्यों को खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय, 
भारत सरकार,  विज्ञान एवं प्रौद्योगिकी विभाग, विज्ञान और इंजीनियरिंग अनुसंधान बोर्ड, शिक्षा एवं प्रशिक्षण विभाग, नारियल बोर्ड आदि जैसी 
विभिन्न सरकारी एजेंसियो ंसे अनुदान सहायता परियोजनाएँ मिली हैं। वर्तमान में, 28 अनुदानित  परियोजनाएं प्रगति पर हैं। हम उद्योगो ंद्वारा 
प्रायोजित अनुसंधान परियोजनाएं भी चलाते हैं, वर्तमान में 8 ऐसी परियोजनाएं प्रगति पर हैं, जिनमें उद्योग और शिक्षा जगत नई प्रौद्योगिकियो ं
और उत्पादो ंको सामने लाने के लिए सहयोगात्मक अनुसंधान करते हैं। इन अनुसंधान एवं विकास कार्यों के परिणामस्वरूप, हमारे संकाय 
सदस्य और छात्र प्रतिष्ठित सहकर्मी-समीक्षित अंतर्राष्ट् रीय पत्रिकाओ ंमें 79 से अधिक शोध लेख प्रकाशित हुए हैं। 91 नये उत्पाद विकसित 
किए गए हैं और व्यावसायीकरण के लिए तैयार हैं l हमारी संस्था ने एक सम्पन्न उद्यमिता विकास वातावरण का पोषण किया है जिससे हमारे 
लाभार थ्ियो ंऔर पूर्व छात्रों द्वारा कई सफल स्टार्ट-उप और खाद्य व्यवसाय प्रारंभ किए गए हैं। 
मुझे विश्वास है कि यह सार-संग्रह उद्देश्य की भावना को प्रेरित करेगा और व्यक्तियो ंको भारतीय खाद्य प्रसंस्करण क्षेत्र की वृद्धि और विकास 
में योगदान देने के लिए हमारे महान लक्ष्य में शामिल होने के लिए प्रेरित करेगा। मैं समर्पित दल के काम के लिए अपने दल को आभार व्यक्त 
करता हूँ। मुझे विश्वास है कि संस्थान खाद्य प्रसंस्करण क्षेत्र में उल्लेखनीय योगदान देना जारी रखेगा।

















निफ्टम-टी वार ष्िक प्रतिवेदन 2022-2023

शैक्षणिक 

9

शैक्षणिक 











































निफ्टम-टी वार ष्िक प्रतिवेदन 2022-2023

अनुसंधान और विकास 







अनुसंधान और विकास अनुसंधान और विकास 

31निफ्टम-टी वार ष्िक प्रतिवेदन 2022-2023

7.
सूखा नारियल बनाने की विभिन्न सुखाने 
की विधियो ंका एक तुलनात्मक अध्ययन 

डॉ. एन. वेंकटचलपती,  प्राचार्य एवं 
प्रमख, खाद्य अभियांत्रिकी विभाग 
(पीआई)  

कोकोनट डेवलपमेंट बोर्ड 
(निफ्टम-टी के सहयोग से) 24,44,000

8.

नारियल नीरा के शेल्फ जीवन विस्तार 
के लिए पायलट-स्केल  इलेक्ट् रोस्पून 
मेम्ब्रेन आधारित नैनोफिल्ट् रेशन यूनिट 
का विकास

डॉ. जेयन अर्थर मोसेस  कोकोनट डेवलपमेंट बोर्ड 
(निफ्टम-टी के सहयोग से) 24,83,000

9.
3डी मुद्रित सिबायोटिक खाद्य पदार्थों 
के उत्पादन के लिए फल और सब्जी 
अपशिष्ट स्ट् रीम का औद्योगिक उपयोग

डॉ. जेयन अर्थर मोसेस- पीआई  
डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन  
मार्गदर्शक     

डीएसटी-एसवाईएसटी 36,85,000

10.
तमिलनाडु में विभिन्न स्थानो ंपर रंग 
सॉर्टर्स का मूल्यांकन

डॉ. एन. वेंकटचलपती,-पीआई, 
को पीआई की सूची: 
  डॉ. टीटो आनंद, डॉ. सुनील सी. 
के., डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. के. ए. 
अथमसेल्वी, डॉ. वी. चन्द्रशेखर, डॉ. 
वी. इयार्क ई नांबी, डॉ. आर विद्या 
लक्ष्मी, डॉ. आर. जगनमोहन, डॉ. 
एम. लोगनाथन,      

तमिल नाडु सिविल सप्लाई 
कोर्पोंरेशन 6,19,500

11.
भारतीय खाद्य प्रसंस्करण प्रौद्योगिकी 
संस्थान  की जीएमओ लैब में मौजूदा 
खाद्य परीक्षण प्रयोगशाला का उन्नयन

निफ्टम –टी के निदेशक 
खाद्य प्रसंस्करण उद्योग 
मंत्रालय की एफ़टीएल 
योजना 

1,25,69,000

12.
पाम गुड़ (गुड़) के उत्पादन के लिए 
मानको ंका विकास और इसमें शामिल 
मशीनो/ंउपकरणो ंका मानकीकरण

डॉ. आर. महेन्द्रन एसोसिएट 
प्रोफसर एवं प्रमख, सीईएनटीपी-
पीआई  डॉ. वेंकटचलपती, प्राचार्य 
एवं प्रमख, खाद्य अभियांत्रिकी 
विभाग (पीआई)  

केवीआईसी, मंुबई 15,00,000

13.

हाइब्रिड तकनीक का उपयोग करके 
नारियल पानी की शेल्फ लाइफ का 
विस्तार और ताजगी और प्राकृतिक 
स्वाद बनाए रखना: उच्च दबाव 
प्रसंस्करण (एचपीपी) + स्पंदित विद्यु त 
क्षेत्र उपचार (प्रेफ) इलाज

डॉ. वी. आर. स्निजा, (पीआई), डॉ. 
जेयन अर्थर मोसेस (को-पीआई), 
डॉ. आनंदकुमार (को-पीआई)  

कोकोनट डेवलपमेंट बोर्ड, 
कोच्चि  19,82,000

14.
मोबाइल खाद्य परीक्षण प्रयोगशालाओ ं
(SoFTEL) के प्रावधान सहित देश में 
खाद्य परीक्षण प्रणाली को मजबूत करना

निफ्टम –टी के निदेशक
प्रमख खाद्य सुरक्षा गुणवत्ता परीक्षण भारतीय खाद्य सुरक्षा एवं 

मानक प्राधिकरण 72,56,000

15.
दाल, चना-सोया दूध के विकल्प के 
रूप में,  भविष्य में स्वास्थ्यप्रद दाल दूध 
वेरिएंट की संभावनाएँ

डॉ. एस. अकल्या  डीएसटी-एसवाईएसटी 25,08,720

16.
स्मार्ट फूड्स, जैव-संयुक्त  ग्रीन पैकेजिग 
और जैव-ऊर्जा का विकास

को-ऑपरेटिग सेंट्रल  प्रिन्सिपल 
इंवेस्टिगटर:  डॉ. एस. आनंदकुमार, 
एसोसिएट प्रोफसर, निफ्टम –टी 
को-पीआई:  डॉ. एम. टीटो आनंद, 
असिस्टेंट प्रोफसर, निफ्टम –टी     

राष्ट् रीय कृषि विज्ञान कोष 72,31,641
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क्र. सं. परियोजना शीर्षक प्रधान अन्वेषक एवं को 
पीआई संगठन का नाम परियोजना 

लागत रू में 

1.

मदुरै अप्पलम का अनुकूलन
अनुमत वैकल्पिक लीवनिग एजेंट के 
साथ प्रसंस्करण और निर्यात मानको ं
को पूरा करने के लिए शेल्फ-लाइफ 
को बढ़ाना

डॉ. आर. जगनमोहन
डॉ. एन. वेंकटचलपती   
डॉ. आर. विद्या लक्ष्मी

मेसर्स इंटेग्रटेड अप्पलम क्लस्टर, 
मदुरै 5,23,920

2.
शाकाहारी मांस विस्तारक के उत्पादन 
के लिए प्रौद्योगिकी

डॉ. जेयन अर्थर मोसेस  
डॉ. वी. आर. स्निजा
डॉ. विन्सेंट हेमा

श्री विभोर बजाज , निदेशक
विभोर एक्सिम प्रा. लिमिटेड, 
विकासपुरी, नई दिल्ली- 110018 
मोबाइल: 9999113348
ईमेल: vibhorexim@gmail.
com

6,64,300

3.
नारियल से मूल्यवर्धित उत्पादो ंके 
विकास के लिए प्रौद्योगिकी पैकेज

डॉ. वी. आर. स्निजा
डॉ. जेयन अर्थर मोसेस  
डॉ. एस. आनंदकुमार

श्री नवीन 
मेसर्स कावेरी स्मार्ट फूड्स एवं 
एग्रो प्राइवेट लिमिटेड, 2B, 12 
लावण्या अपार्टमेंट, 4 सिवार्ड रोड, 
वाल्मीकी नगर, तिरुवन्मियूर, चेन्नई 
600041  

31,61,870

4.
कृषि अपशिष्ट से मिथाइल सेलूलोज़ का 
उत्पादन

डॉ. वी. आर. स्निजा
डॉ. जेयन अर्थर मोसेस  
डॉ. एस. अकल्या  
डॉ. आर. मीनाची

श्री अच्युत राम के. एम. 
मेसर्स पीके एग्री वेंचर्स प्रा. 
लिमिटेड, इंदौर- 452010 6,52,880

5.
मोबाइल कॉम्पैक्ट राइस मिल यूनिट:0-
450 किलोग्राम/घंटा डॉ. एम. टीटो आनंद    

श्रीमति सत्य प्रभाती
मेसर्स पीईएएस ऑटोमशन 
एवं टेक्नॉलॉजीज प्रा. लिमिटेड, 
मणिक्कविनयगर कोइल स्ट् रीट, 
रामपुरम, अंबत्तूर, चेन्नई-60053

2,50,000

क्र. सं. परियोजना शीर्षक प्रधान अन्वेषक एवं को 
पीआई निधियन एजेंसी 

परियोजना 
लागत रू 

में 
1. नारियल से मूल्य वर्धित उत्पाद 

विकास के लिए प्रौद्योगिकी पैकेज
डॉ. वी. आर. स्निजा
डॉ. जेयन अर्थर मोसेस
डॉ. एस. आनंदकुमार  

श्री नवीन 
मेसर्स कावेरी स्मार्ट फूड्स एवं एग्रो 
प्राइवेट लिमिटेड, 2B, 12 लावण्या 
अपार्टमेंट, 4 सिवार्ड रोड, वाल्मीकी नगर, 
तिरुवन्मियूर, चेन्नई 600041  

31,61,870

2. कृषि अपशिष्ट से मिथाइल 
सेलूलोज़ का उत्पादन

डॉ. वी. आर. स्निजा
डॉ. जेयन अर्थर मोसेस
डॉ. एस. अकल्या 
डॉ. आर. मीनाची 

श्री अच्युत राम के. एम. 
मेसर्स पीके एग्री वेंचर्स प्रा. लिमिटेड, 
इंदौर- 452010 6,52,880

3. गतिशिल कॉम्पैक्ट राइस मिल 
यूनिट 450 किलोग्राम/घंटा

डॉ. एम. टीटो आनंद श्रीमति सत्य प्रभाती मेसर्स पीईएएस 
ऑटोमशन एवं टेक्नॉलॉजीज प्रा. 
लिमिटेड, मणिक्कविनयगर कोइल स्ट् रीट, 
रामपुरम, अंबत्तूर, चेन्नई-60053

2,50,000

2022-2023 में स्वीकृत उद्योग प्रायोजित अनुसंधान परियोजनाएं

चल रहे उद्योग प्रायोजित अनुसंधान परियोजनाएं
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क्र. सं. कार्यक्रम का शीर्षक कार्यक्रम समन्वयक का 
नाम तिथि

1. खाद्य उत्पत्ति के ज़ूनोसिस पर राष्ट् रीय स्तर की 
कार्यशाला सह प्रशिक्षण कार्यक्रम: आणविक आधारित 
तीव्र निदान और पता लगाना

डॉ. एस. विघ्नेश 22.07.2022-28.07.2022

2. गुणवत्ता मूल्यांकन के लिए सेंसिग प्रौद्योगिकियो ंमें 
हालिया रुझान डॉ. एस. षण्मुगसुन्दरम  28.07.2022-03.08.2022

3. नए उत्पाद विकास में संवेदी विश्लेषण और उपभोक्ता 
अनुसंधान डॉ. सी. चन्द्रशेखर  17.11.2022

4. चावल की पिसाई और पकाने की गुणवत्ता पर हल्का 
उबालने की विभिन्न विधियो ंके प्रभाव का अध्ययन डॉ. के. ए. अथमसेल्वी  01.12.2022-31.12.2022

5. पैकेजिग सामग्री का उन्नत परीक्षण और गुणवत्ता 
मूल्यांकन डॉ. एस. आनंदकुमार 02.01.2023 - 08.01.2023

6. भोजन सुखाने में हालिया प्रौद्योगिकियो ंमें प्रगति डॉ. सुनील सी. के. 17.01.2023 - 23.01.2023
7. आर्टिफिशियल इंटेलिजेंस का अनुप्रयोग (सभी खाद्य 

प्रसंस्करण में)। डॉ. वी. इयार्क ई नांबी 23.11.2022 -29.11.2023

8. सुरक्षित खाद्य आपूर्ति के लिए आधुनिक पैकेजिग 
तकनीक, स्मार्ट वेयरहाउस प्रैक्टिस और हाई-टेक 
गुणवत्ता विश्लेषणात्मक उपकरण

डॉ. एस. आनंदकुमार

ऑनलाइन : 02.01.2023 – 
07.01.2023 
ऑफलाइन : 09.01.2023 – 
13.01.2023 

9. खाद्य अनुसंधान और विकास के लिए उन्नत 
विश्लेषणात्मक उपकरण तकनीक (जीसीएमएस-
एफआईडी यूएचपीएलसी, एफटीआईआर) पर 
व्यावहारिक प्रशिक्षण कार्यक्रम

डॉ. भुवना 06.02.2023 - 10.06.2023

आयोजित कार्यक्रम/ सम्मेलन/संगोष्ठी/कार्यशाला/प्रशिक्षण 
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अनाज विज्ञान 
उत्कृष्टत ा कें द्र

अनाज विज्ञान उत्कृष्ट ता कें द्र (सीईजीएस) अनाज विज्ञान में एक मजबूत ज्ञान आधार के साथ शुरू हुआ,
विशेषकर धान के क्षेत्र में। सीईजीएस का दृष्टिकोण समग्र लक्ष्य हासिल करके समावेशी विकास पर ध्यान कें द्रित करना है खाद्यान्न 
क्षेत्रों में स्थिरता, सुरक्षा, कौशल संवर्धन और आर थ्िक समृद्धि लाना है।
राष्ट् रीय खाद्य प्रौद्योगिकी, उद्यमशीलता और प्रबंधन संस्थान (निफ्टेम -टी ) की शुरुआत धान प्रसंस्करण अनुसंधान कें द्र (पीपीआरसी) 
के रूप में 1967 को हुई थी, जो की गील मौसम में धान (कुरुवई) को बचाने और नई तकनीको ंको विकसित करने के लिए 2002 
तक धान प्रसंस्करण पर कें द्रित थी और इसे दालो,ं बाजरा और तिलहन जैसे अन्य अनाजो ंतक भी बढ़ाया गया। यह कें द्र खेत से 
लेकर बड़े उद्योग स्तर तक सरल अपनाने योग्य प्रौद्योगिकियो ंको सामने लाया है। 
कें द्र के पास धान से चावल का आउट टर्न अनुपात के मानकीकरण का रिकार्ड है और एफसीआई, एसडब्ल्यूसी आदि जैसे 
संगठन जो की  खाद्यान्नों के सार्वजनिक वितरण में शामिल  है के लिए यह एक मजबूत ज्ञान सलाहकार है। और इस प्रकार खाद्य 
उत्पादन से लेकर खाद्य सुरक्षा तक संतुलन बनाए रखा जा सकता है।

श्रीमती अनीता प्रवीण, आईएएस, सचिव, खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय, भारत सरकार ने अनाज विज्ञान उत्कृष्ट ता कें द्र का दौरा किया



अनाज विज्ञान उत्कृ ष्टता कें द्र अनाज विज्ञान उत्कृ ष्टता कें द्र
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अनुसंधान के परिणाम ने कई प्रक्रियाओ ंऔर उत्पाद विकास को आगे बढ़ाने की इसकी क्षमता को विकसित करने में मदद 
की है। कें द्र पोषक तत्वों के विश्लेषण और पूर्व-रिलीज़ किस्मों के गुणवत्ता मूल्यांकन में विभिन्न परीक्षण गुणवत्ता मापदंडो ंको 
मानकीकृत करने के लिए प्रोटोकॉल विकसित करने में भी शामिल है। गुणवत्ता मूल्यांकन और मिलिंग की सुविधा बाजरा और 
दालें, तिलहन का प्रसंस्करण भी शामिल है। अनाज विज्ञान के लिए उत्कृष्ट ता कें द्र के सहयोग से अग्रणी उद्योग अनाज मिलिंग 
में शामिल छात्रों और पेशेवरो ंको प्रशिक्षित करते हैं, नवीन अनुसंधान करते हैं, प्रदान करते हैं मिलिंग उद्योग के सामने आने 
वाली समस्याओ ंका समाधान। यह कें द्र मानव संसाधन, कौशल विकास भी प्रदान करना चाहता है और सरकारी खरीद और 
सार्वजनिक वितरण प्राधिकरणो ंके लिए प्रक्रिया हेतु सतत ज्ञान मंच धान, बाजरा, दालें और तिलहन। हम चावल, बाजरा और 
दाल मिल स्थापित करने के लिए तकनीकी सहायता भी प्रदान करते हैं। अनाज विज्ञान के लिए उत्कृष्ट ता कें द्र चावल के नमूनो ं
के परीक्षण से 1,55,000 रु कमाए

कार्यक्रम आयोजित किये गये

डीएसटी - एसईआरबी प्रायोजित त्वरित विज्ञान प्रशिक्षण और कौशल इंटर्नशिप - (वृत्तिका)

01 से 30 दिसंबर, 2022 तक एसईआरबी प्रायोजित 
एक्सेलरेट विज्ञान प्रशिक्षण और कौशल इंटर्नशिप, जिसे 
“वृत्तिका” के नाम से जाना जाता है, का आयोजन हुआ। यह 
इंटर्नशिप विभिन्न पारबोइलिंग के तरीको ं तथा  उससे चावल 
की मिलिंग और पकाने के गुणो ंपर उनका प्रभाव पर कें द्रित 
थी इसमें पांच प्रतिभागियो ंका एक समूह शामिल हुआ।
स्वयं सहायता समूह हेतु प्रशिक्षण कार्यक्रम आयोजित: 
चावल का मूल्य संवर्धन
9 मई 2022 से 13 मई 2022 तक स्वयं सहायता समूह 
के लिए प्रशिक्षण सत्र आयोजित किया गया, विषय ‘चावल 
का मूल्य बढ़ाना’ उसमे कुल 22 प्रतिभागियो ं 22 ने भाग 
लिया. प्रशिक्षण कार्यक्रम का उद्देश्य महिला स्वयं सहायता 
समूह की आजीविका चावल प्रसंस्करण और मूल्य संवर्धन 
के माध्यम से सुधार करना था, किसानो ंके उत्पादन में सुधार 
करने के लिए, किसानो ं को उद्यमियो ं में परिवर्तित करना 

चावल के मूल्यवर्धित उत्पाद के माध्यम से, और राजस्व 
के स्रोत में सुधार करना चावल के मूल्यवर्धन में प्रसंस्करण 
तकनीको ंका उपयोग करके।
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गैर- तापीय 
प्रसंस्करण में 
उत्कृष्टत ा कें द्र 

गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र विभाग की स्थापना गैर-तापीय उपकरणो ंजैसे उच्च दबाव प्रसंस्करण सुपरकंटिकल द्रव निष्कर्षण 
कोल्ड प्लाज्मा तकनीक के साथ यूवी  स्टरलाईजेशन प्रणाली, झिल्ली पृथक्करण फिल्टर, ओजोन प्रसंस्करण उपचार, अल्ट् रासाउंड प्रौद्योगिकी 
उच्च वोल्टेज पल्स विद्यु त क्षेत्र और विकिरण इकाई के साथ की गयी है। ये उपकरण गैर- तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र  की एक छत 
के नीच एक उत्कृष्ट  अनुसंधान सुविधा प्रदान करने के लिए अनुकूलित स्थिति में काम कर रहे हैं। बुनियादी ढांचे के कार्यों को अलग-अलग 
प्रयोगशालाओ ंके साथ सुविधाजनक बनाया गया है और स्पेक्ट् रॉन प्रदर्शित सम्मेलन कक्ष से सुसज्जित किया गया है।
दिनांक 20.06.2022 से 01.07.2022 तक नवीन जैव-सक्रिय  यौगिको ंके निर्माण में खाद्य प्रौद्योगिकीविद् को प्रेरित करने के लिए दो सप्ताह 
का इंटर्नशिप कार्यक्रम आयोजित किया गया था। 11 अक्टू बर 2022 को व्याख्यान “खाद्य उत्पादो ंकी गुणवत्ता में सुधार पर जोर देने के लिए 
खाद्य प्रसंस्करण में सुपरक्रिटिकल तरल निष्कर्षण और इसके अनुप्रयोग” विषय पर दिया गया था। श्रीमती अनीता प्रवीण आईएएस सचिव 
खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय भारत सरकार ने विश्व खाद्य दिवस के उत्सव पर गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र का दौरा किया 
है।  खाद्य उत्पादो ंके शेल्फ जीवन को बढ़ाने के लिए उपचार के लिए ठोस और तरल खाद्य उत्पादो ंके साथ गैर-तापीय उपकरणो ंका लाइव 
प्रदर्शन सम्मानित अतिथियो ंकी उपस्थिति में संचालित किया गया था। निफ्टम-टी के छात्रों ने यूवी स्टरलाइज़ेशन चैंबर को डिज़ाइन किया है। 
7 दिनो ंतक की भंडारण अवधि के लिए शेल्फ जीवन को बढ़ावा देने के लिए ताजा उपज वाली पत्तेदार सब्जियो ंको खाद्य जनित सूक्ष्मजीवो ं
से कीटाणुरहित किया गया है । 

भारत सरकार के खाद्य प्रसंस्करण उद्योग मंत्रालय के सचिव, अनीता प्रवीण, आई ए एस, ने 11 अक्टू बर 2022 को गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र, 
निफ्टम-तंजावुर का दौरा किया।



गैर- तापीय प्रसंस्करण में उत्कृ ष्टता कें द्र गैर- तापीय प्रसंस्करण में उत्कृ ष्टता कें द्र 
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खाद्य उद्योग में प्रौद्योगिकी विकास और प्रसंस्करण विधियो ंके अनुप्रयोग की खोज के लिए वेल्लाम्मल बोथी परिसर स्कूल  के छात्रों ने 20.01 
2023 को गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र का दौरा किया था। स्वस्थ जीवन शैली के बारे में ज्ञान विकसित करने के लिए दैनिक आहार 
में बाजरा के उपयोग के लाभो ंके बारे में छात्रों को शिक्षित करने की सामाजिक जागरूकता पैदा करने के लिए इंटरैक्टिव-सत्र गतिविधियाँ 
भी आयोजित की गईं। 31.01.2023 को, डॉ. दिगवीर एस. जयास, प्रतिष्ठित प्रोफसर, आगामी अध्यक्ष और कुलपति, विश्वविद्यालय,लेथब्रिज, 
कनाडा ने गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र का दौरा किया और सभी गैर-तापीय प्रयोगशाला में की जाने वाली अनुसंधान गतिविधियो ं
का अवलोकन किया। प्रोफसर प्रभात के. नेमा निदेशक (प्रभारी) निफ्टम-कंुडली ने भी गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र, निफ्टम-
तंजावुर का दौरा किया, निफ्टम-टी बोर्ड के अध्यक्ष डॉ. आर.एस. सोढ़ी और इसके सदस्यों ने दिनांक 07.03.2023 को गैर-तापीय प्रसंस्करण 
में उत्कृष्ट ता कें द्र सुविधाओ ंका निरीक्षण किया। ताजा खाद्य उत्पादो ंके साथ उपकरण संचालन का लाइव प्रदर्शन दृश्य तरीके से किया जाता 
है। विभाग में अब तक हुए शोध पर संक्षिप्त चर्चा की गई। 
गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र में हर महीने पूरे  देश के उद्योग जगत के लोगो,ं खाद्य तकनीक विशेषज्ञों, शैक्षणिक और उद्यमियो ंके 
सक्रिय प्रतिभागियो ंके साथ ऑनलाइन प्रशिक्षण कार्यक्रम आयोजित किये गए। सत्र में वर्तमान अनुसंधान विषय व्याख्यान, इंटर-  एक्टिव सत्र 
और खाद्य उत्पादो ंके लिए गैर-तापीय उपकरण हैंडलिंग और संचालन प्रक्रिया का लाइव  प्रदर्शन प्रशिक्षण कार्यक्रम आयोजित किया गया।

तिथि ऑनलाइन प्रशिक्षण विषय कुल प्रतिभागी

10.02.2023

तरल खाद्य उत्पादो ंके लिए उच्च दबाव प्रसंस्करण का अनुप्रयोग
सत्र 1: सिद्धांत कार्य तंत्र, एचपीपी का दायरा और मांग
खाद्य उत्पादो ंमें अनुप्रयोग
सत्र 2: एचपीपी प्रसंस्करण में रुझान, ठोस और तरल उत्पादो ंके लिए हैंडलिग
सत्र 3: फलो ंके रस के साथ सजीव प्रदर्शन

24

15.03.2023

मसाला उत्पादो ंपर फलो ंके रस सुपरक्रिटिकल द्रव निष्कर्षण प्रणाली के साथ 
लाइव प्रदर्शन
सत्र 1: खाद्य प्रक्रिया में सुपरक्रिटिकल द्रव निष्कर्षण का अवलोकन
सत्र 2: सुपरक्रिटिकल द्रव निष्कर्षण में अवसर और चुनौतियाँ 
सत्र 3: सुपरक्रिटिकल के रुझान और निष्कर्षण पैरामीटर द्रव निष्कर्षण मसाला 
उत्पादो ंपर प्रणाली
सत्र 4: जायफल मसाला पाउडर के साथ एससीएफई सिस्टम पर लाइव प्रदर्शन

47

सारांश में, अप्रैल, 2022 से मार्च, 2023 तक की इस अवधि के कई अंतरराष्ट् रीय शोध पत्रिकाओ ंके प्रकाशनो,ं ऑनलाइन प्रशिक्षण कार्यक्रमों
के परिणाम के साथ गैर-तापीय प्रसंस्करण में उत्कृष्ट ता कें द्र अनुसंधान गतिविधियो ंमें उत्तरोत्तर वृद्धि हुई है और खाद्य उद्योग में गैर-थर्मल
प्रसंस्करण प्रौद्योगिकी के उपयोग के महत्व के बारे में सार्वजनिक जागरूकता पैदा हुई है।





प्रौद्योगिकी प्रसार प्रौद्योगिकी प्रसार
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क्र. सं. प्रौद्योगिकी का नाम पीआई/को-पीआई 
1. ताजा नारियल-पलमायरा वाइन डॉ. वी. आर. स्निजा 
2. साइट्र स वाइन डॉ. वी. आर. स्निजा 
3. नारियल दूध डॉ. वी. आर. स्निजा 
4. प्रोटीन बार डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
5. चावल की आइस क्रीम डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
6. क्विनोआ नानखटाई डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
7. महुआ न्यूट्रीबार डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
8. नन्नारी पेय डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
9. फ्रू ट लैदर डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा

10. कीनू कार्बोहाइड्रे  टेड पेय डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. आर विद्या लक्ष्मी 
11. बाजरा फ़्लेक्स* (रागी, पर्ल, छोटा, कोदो, बर्नयार्ड, प्रोसो) डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
12. लाल व काला* (चावल का फ़्लेक्स डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
13. चना फ़्लेक्स* (हरा चना, बंगाली चना) डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
14. गेंहू फ़्लेक्स डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
15. माल्ट पाउडर डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
16. कीनू जैम डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
17. कीनू पील कैं डी डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
18. कीनू आरटीएस डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. आर विद्या लक्ष्मी 
19. किन्नोय अमृत डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
20. फोक्सटेल बाजरा कुकीज़ डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
21. ज्वार फ़्लेक्स डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
22. संयुक्त बाजरा माल्ट भोजन डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
23. रागी पास्ता डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
24. बाजरा बार डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
25. कावुनि पास्ता डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
26. कावुनि कुकीज़ डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
27. कावुनि फ़्लेक्स डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
28. कैरामलाइज़** मँूगफली, काजू डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
29. मोरिंगा पास्ता डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा
30. बाजरा मूसली डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन 
31. मंूग प्रोटीन-पर आधारित कॉफी गैर- डेयरी प्रीमिक्स डॉ. एस. अकल्या 
32. मटर प्रोटीन पर आधारित कैपेचीनो कॉफी गैर- डेयरी 

प्रीमिक्स
डॉ. एस. अकल्या 

33. कच्चे केले का आटा इनकॉरपोरेटेड मफ़िन्स डॉ. एस. अकल्या 
34. सूक्ष्म को- इनकॉरपोरेटेड रेस्वेराट्रोल  व करक्यूमिन 

(पाउडर) 
डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 

35. नैनो-ं को-इनकॉरपोरेटेड रेस्वेराट्रोल  व करक्यूमिन 
(पाउडर)

डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 

36. ताजा नारियल पानी का पाउडर डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
37. सूक्ष्म संपुटित  करक्यूमिन मिल्क पाउडर डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
38. नारियल मिल्क पाउडर डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 

II. नई प्रौद्योगिकी (यो)ं का विकास
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39. सूक्ष्म संपुटित धनिया तेल (पाउडर) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
40. सूक्ष्म संपुटित  चिया तेल (पाउडर) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
41. सूक्ष्म संपुटित मछ्ली का तेल (पाउडर) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
42. सूक्ष्म संपुटित  करक्यूमिन (पाउडर) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
43. सूक्ष्म संपुटित बीटा कैरोटीन (पाउडर) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
44. सूक्ष्म संपुटित रेस्वेराट्रोल  (पाउड) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
45. नैनो ं नमक (NaCL) डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. जेयन अर्थर मोसेसस 
46. अंडे का सफ़ेद पाउडर डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
47. सूखे अंडे की ज़र्दी का पाउडर डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
48. कम तापमान पर सूखे प्याज के टुकड़े डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
49. कम तापमान पर सूखे लहसुन के टुकड़े डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
50. सूखे गाजर के टुकड़े डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
51. सूखे चुकंदर के टुकड़े/पाउडर  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
52. सूखे पालक के फ़्लेक्स /पाउडर  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
53. सूखे हुए कच्चे केले का पाउडर डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
54. सूक्ष्म संपुटित  करक्यूमिन (पाउडर) डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
55. सूक्ष्म संपुटित  बीटा कैरोटेन (पाउडर) डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
56. कम जीआई ग्रेनोला बार डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
57. 3डी प्रिंटेड मशरूम-स्नैक्स पर आधारित डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
58. 3डी प्रिंटेड चिकन नागेट्स डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
59. 3डी प्रिंटेड अंडे डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
60. 3डी प्रिंटेड चिली हुए –नूडल्स पर आधारित डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
61. 3डी प्रिंटेड ग्रेप पोमस कुकीज़  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
62. 3डी प्रिंटेड एमसीटी ऑयल ओलेजेल्स डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
63. यम चॉको ड्रॉ पस डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
64. ग्रेप पोमस कुकीज़  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
65. तुलसी बीज सस्पेंडड पेय डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
66. जैव-सक्रिय  इंफ्यूज्ड नारियल चिप्स डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन
67.. करप्पु कवुनि चॉकलेट डॉ. एस. भुवना 
68. करप्पु कवुनि वेफ़र्स डॉ. एस. भुवना 
69. करप्पु कवुनि स्ट्रिंग  होपर्स डॉ. एस. भुवना 
70. बिनौल का दूध डॉ. एस. भुवना 
71. बिनौल के माफ़िन्स डॉ. एस. भुवना 
72. बिनौल के बिस्किट डॉ. एस. भुवना 
73. कद्दू  के बीज का आटा इनकॉरपोरेटेड गेंहू की रोटी डॉ. एस. भुवना 
74. किण्वित लहसुन डॉ. एस. भुवना 
75. कद्दू  के बीज का मक्खन डॉ. मीनाची, डॉ. विन्सेंट हेमा, डॉ. एस. भुवना
76. पोषक-अनाज डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. आर विद्या 

लक्ष्मी, डॉ. विन्सेंट हेमा,  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस
77. पोषक-संथागई डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. आर विद्या 

लक्ष्मी, डॉ. विन्सेंट हेमा,  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस
78. न्यूट्री-बार डॉ. सी. आनंदरामकृष्णन, डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. आर विद्या 

लक्ष्मी, डॉ. विन्सेंट हेमा,  डॉ. जेयन अर्थर मोसेस
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IV. प्रायोजित अनुसंधान परियोजनाओ ंकी सूची

V. परामर्श के माध्यम से उत्पन्न राजस्व

क्र. 
सं.

परियोजनाओ ंका 
शीर्षक 

पीआई एवं को-पीआई एजेंसी के नाम लागत रूपये 
में

अवधि

1.
शाकाहारी मांस 
विस्तारक के उत्पादन 
के लिए प्रौद्योगिकी

डॉ. जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. 
वी. आर. स्निजा, डॉ. विन्सेंट 
हेमा

श्री विभोर बजाज, निदेशक विभोर 
एक्ज़िम प्रा. लिमिटेड, विकासपुरी 
मोबाइल: 9999113348
ईमेल: vibhorexim@gmail.com

6,64,300.00 छः  माह

2.
नारियल से मूल्यवर्धित 
उत्पादो ंके विकास के 
लिए प्रौद्योगिकी पैकेज 

डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. 
जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. सी. 
आनंदरामकृष्णन

श्री नवीन, मैसर्स कावेरी स्मार्त फूड्स 
एवं एग्रो टेक प्राइवेट लिमिटेड, 2 
बी, 12 लावण्या अपार्टमेंट, 4 सिवार्ड 
रोड, वाल्मिकी नगर, तिरुवन्मियूर, 
चेन्नई 600041

31,61,870.00 दो माह

3.
कृषि अपशिष्ट से 
मिथाइल सेलुलोज़ का 
उत्पादन

डॉ. वी. आर. स्निजा, डॉ. 
जेयन अर्थर मोसेस, डॉ. एस. 
अकल्या  डॉ. मीनाची

श्री अच्युत राम के. एम. मेसर्स 
पीसीके एग्री वेंचर्स प्रा. लिमिटेड, 
इंदौर- 452010

6,52,880.00 छः  माह 

क्र.सं. संकाय संबंधित परामर्श की श्रेणी व शीर्षक शुल्क (रू) ग्राहको ंका विवरण 

1. डॉ. विन्सेंट हेमा काजू मूल्यवर्धित उत्पाद 29,500.00

श्री वी. के. शक्तिवेल 5, कामराज स्ट् रीट, 
कथिरकमम, पांडिचेरी, मोबाइल: 
9944538919
ईमेल: sakthivk99@gmail.com

2. डॉ. एस. अकल्या  पके हुए केले का निर्जलीकरण 11,800.00

श्री वाल्टर क्लिंट फनार्डों विनवाल एग्रो 
इन्टरनेशनल प्रा. लिमिटेड मोबाइल: 
91978957789 ईमेल: walterclint@
winwalinternational.com

3. डॉ. एस. अकल्या  केले का आटा 11,800.00

श्री वाल्टर क्लिंट फनार्डों विनवाल एग्रो 
इन्टरनेशनल प्रा. लिमिटेड मोबाइल: 
91978957789 ईमेल: walterclint@
winwalinternational.com

4. डॉ. एस. अकल्या  इडियप्पम 11,800.00
श्री अरुण, कराईकुडी ईमेल: 
arunvidyagar1592@icloud.com

5. डॉ. डी. वी. चिदानंद जामुन फ़्लेक्स एवं जामुन 
पाउडर 29,500.00

श्री टीएस हर्ष वर्धन हैदरबाद 
मोबाइल: 9962798799 ईमेल: 
Harshawardhan.tabjula@
gmail.com 

6. डॉ. जेयन अर्थर मोसेस बायो इंफ्यूज्ड नारियल चिप्स 11,800.00
सुश्री गोमती एमएस. गगनी फूड 
प्रोडक्ट्स, इरोड 

7. डॉ. जेयन अर्थर मोसेस मीट एनालॉग्स 11,800.00
श्री के. रमन सिगनल्लूर, कोयंबटूर- 
641005

III. प्रौद्योगिकी (यो)ं की सूची हस्तांतरित (गैर-विशिष्ट लाइंसेंसिग)

क्रम संख्या प्रौद्योगिकी के नाम को हस्तांतरित लागत रूपये में 
1. बाजरा पास्ता प्रौद्योगिकी श्रीमति विष्णुप्रिया, पेम्बलूर 58,410.00

2. बाजरा फ़्लेक्स प्रौद्योगिकी श्री राजेश, वेल्बिलिंग ऑर्गनिक 
अलपक्कम, चेन्नई-600116 29,854.00

3. गैर-डेयरी बाजरा आइस क्रीम प्रौद्योगिकी श्री गौतम एस रायकर, मेसर्स लिकी फूड्स, 
बेंगलोर, कर्नाटक 5,90,000.00
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National Institute of Food Technology, 
Entrepreneurship and Management, Thanjavur (NIFTEM-T)
(An Institute of National Importance; formerly Indian Institute of Food Processing Technology-IIFPT)

Ministry of Food Processing Industries, Govt. of India

राष्ट् रीय खाद्य प्रौद्ययोगिकरी उद्यमशरीलता एवं प्बंधन संस्ान - तंजावूर
खाद्य प्संस्करण उद्ययोि मंत्ालय,भारत सरकार

For further information, contact:
Director
National Institute of Food Technology, Entrepreneurship and Management, Thanjavur (NIFTEM-T) 
(An Institute of National Importance; formerly Indian Institute of Food Processing Technology-IIFPT)
(Ministry of Food Processing Industries, Govt. of India)
Pudukkottai Road, Thanjavur – 613 005, Tamil Nadu 
Phone: +91-84899 11454 , +91-4362-228155 
Email: admission@iifpt.edu.in, director@iifpt.edu.in • www.niftem-t.ac.in
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